PORTARIA SES n° 902 de 25 de Agosto de 2021

Estabelece medidas para funcionamento de forma gradual e
monitorada de casas noturnas, boates, casas de shows, pubs e
afins no Estado de Santa Catarina, considerando a Avaliagdo do
Risco Potencial para COVID19 nas Regifes de Saude.

O SECRETARIO DE ESTADO DA SAUDE, no uso das
atribuicbes conferidas pelo art. 41, V, da Lei Complementar
Estadual n° 741, de 12 de junho de 2019;

CONSIDERANDO a declaracdo de emergéncia em saude
publica de importancia internacional pela Organizacdo Mundial
de Saude (OMS), em 30 de janeiro de 2020, em decorréncia da
infecgdo humana pelo novo coronavirus (COVID-19);
CONSIDERANDO a Lei Federal n° 13.979/2020, de 06 de
fevereiro de 2020, que dispGe sobre as medidas de
enfrentamento da emergéncia em saude publica de importancia
internacional decorrente do coronavirus (COVID-19);
CONSIDERANDO a Portaria n° 188/GM/MS, de 04 de fevereiro
de 2020, que declara Emergéncia em Saude Publica de
Importancia Nacional (ESPIN), em decorréncia da infec¢éo
humana pelo novo coronavirus (COVID-19);

Considerando que compete a Secretaria de Estado da Salde
(SES) a coordenagdo técnica das acdes necessarias ao
enfrentamento da pandemia de Covid-19, de acordo com o art.
3° do Decreto Estadual n°® 1.371, de 14 de julho de 2021,
CONSIDERANDO o avanco da vacinagdo contra a COVID-19
em Santa Catarina;

CONSIDERANDO o alerta emitido pela Organizacdo Mundial da
Saude frente a disseminacéo da Variante de Preocupagéo (VOC,
em inglés) Delta do Coronavirus (classificagdo de linhagem
PANGO B.1.6.17.2), que vem causando um aumento
exponencial de casos de Covid-19 no mundo, apresentando
risco de saturacéo do sistema de salde;

CONSIDERANDO que a SES/SC confirmou no dia 19 de agosto
de 2021 a transmissao comunitaria da variante Delta no Estado;

RESOLVE:

Art. 1° Ficam estabelecidas as medidas para funcionamento de
forma gradual e monitorada de casas noturnas, boates, casas de
shows, pubs e afins no Estado de Santa Catarina, considerando
a Avaliagdo do Risco Potencial para COVID19 nas Regides de
Saude.

§ 1° O acesso aos estabelecimentos deverd ter o acesso
controlado, sejam em ambientes fechados ou abertos, internos
ou externos, mediante cumprimento dos regulamentos sanitarios
vigentes.

Art. 2° Durante o periodo de enfrentamento da pandemia
causada pela Covid-19, as casas noturnas, boates, casas de
shows, pubs e afins tém autorizagdo de funcionamento para
atendimento a clientes que estejam exclusivamente sentados,
sendo proibido o atendimento a clientes que estejam fora das
mesas, devendo ser observada a capacidade maxima de
ocupacdo simultidnea e regramentos especificos, conforme a
Avaliacdo do Risco Potencial Regionalizado para COVID19.

§ 1° Em todos os niveis de risco, 0 acesso a pista de danga
devera permanecer fechado ou ocupado por mesas com
distancia minima equivalente ao nivel potencial de risco
regionalizado.

§ 2° Fica estabelecido que os estabelecimentos e atividades
dispostas no Art. 1° devem funcionar com uma ocupacado
méaxima simultdinea de Clientes Sentados (CS) permitidos
conforme o nivel potencial de risco regionalizado, sendo utilizado
um Espago Total do Saldo (ES) com uma area minima em m? a
ser calculada pela multiplicacdo entre Total de Clientes Sentados
(CS) e o Fator de Distanciamento (FD) equivalente ao nivel
potencial de risco regionalizado, ou seja, ES= CS x FD.

I. Nas Regides de Saude com Avaliagdo de Risco Potencial
Gravissimo para COVID-19 (representado pela cor vermelha):
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a) Fica permitido o funcionamento dos estabelecimentos, com a
participacdo de no maximo 100 (cem) clientes, respeitando o
célculo do Espago Total do Salédo (ES): ES = CS x FD.

ES = 100 x 2,0 = 200 metros quadrados de area minima a ser
ocupada.

Il. Nas Regides de Salde com Avaliagdo de Risco Potencial
Grave para COVID-19 (representado pela cor laranja):

a) Fica permitido o funcionamento dos estabelecimentos com a
participacdo de no maximo 200 (duzentos) clientes, respeitando
o célculo do Espaco Total do Saldo (ES): ES = CS x FD.

ES = 200 x 1,8 = 360 metros quadrados de area minima a ser
ocupada.

lll. Nas Regides de Saude com Avaliagdo de Risco Potencial
Alto para COVID-19 (representado pela cor amarela):

a) Fica permitido o funcionamento dos estabelecimentos com a
participacdo de no maximo 300 (trezentos) clientes, respeitando
o célculo do Espaco Total do Saldo (ES): ES = CS x FD.

ES = 300 x 1,5 = 450 metros quadrados de area minima a ser
ocupada.

IV. Nas Regifes de Saude com Avaliagdo de Risco Potencial
Moderado para COVID-19 (representado pela cor azul):

a) Fica permitido o funcionamento dos estabelecimentos com a
participagcdo de no méaximo 500 (quinhentos) clientes,
respeitando o célculo do Espago Total do Salédo (ES):
ES=CSxFD

ES = 500 x 1,5 = 750 metros quadrados de area minima a ser
ocupada.

§ 3° Para realizagao de eventos com mais de 500 (quinhentos)
participantes, devera ser obedecido o disposto na Portaria SES
n°® 904 de 25 de agosto de 2021, ou outra que a substitua.

§ 4° Os estabelecimentos que possuirem Espago Total do Saléo
(ES) menor do que a area minima a ser ocupada segundo cada
nivel de risco devera calcular a ocupacdo maxima de Clientes
Sentados (CS) utlizando o Fator de Distanciamento (FD)
utilizando a seguinte formula, CS = ES/FD.

Exemplo: estabelecimento com 120 m2 de Espago Total do
Saldo: 120/2,0 = 60 Clientes Sentados (ocupagdo maxima
simultéanea).

Art. 3° As casas noturnas, boates, casas de shows, pubs e afins
devem cumprir as seguintes determinagdes:

I. Os estabelecimentos devem providenciar que seja cumprida a
ocupacdo maxima simultanea de clientes conforme a Avaliagao
de Risco Potencial Regionalizado descrita no Art. 2°, bem como
manter o distanciamento minimo de 1,5 m (um metro e meio)
entre as mesas com no Maximo quatro pessoas por mesa.

Il. S6 é permitido o consumo quando os clientes estiverem
acomodados nas mesas, tanto na parte interna quanto na parte
externa do estabelecimento.

Ill. O uso de méscaras é obrigatério para todos para todos os
clientes e colaboradores durante toda a permanéncia no
estabelecimento, sendo permitida apenas aos clientes a retirada
das mascaras quando forem ingerir alimentos e bebidas, o que
deve ocorrer exclusivamente quando estiverem sentados nas
mesas.

IV. Os estabelecimentos devem obrigatoriamente informar aos
clientes, no momento da chegada, sobre as regras de
funcionamento da casa, incluindo o uso obrigatério de méascaras,
distanciamento social e higiene respiratoria, bem como informar
claramente quais sdo as restricbes vigentes conforme a
Avaliacdo de Risco Potencial para a Covid-19.

V.E obrigatéria a fixagdo, em locais visiveis proximos as
entradas, de cartazes e informes sobre o uso obrigatério da
mascara, cumprimento do distanciamento interpessoal e da
capacidade méaxima de pessoas permitidas simultaneamente no
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estabelecimento, conforme a Avaliagcdo de Risco Potencial para
a Covid-19.

VI. Préximo a todos os lavatérios, devem ser afixadas instrugoes
sobre a correta higienizagdo das méos, além do uso do alcool
gel.

VII. Os estabelecimentos devem exercer controle sobre a
capacidade do estabelecimento e das filas, evitando internalizar
a espera de clientes. Preferencialmente devem trabalhar com
reservas antecipadas.

VIII. Quando possivel, deve-se priorizar a disposi¢cao de clientes
em éarea externa do estabelecimento e/ou em locais com maior
ventilagdo. Para utilizagdo da via publica, os estabelecimentos
deverdo buscar autorizagdo com o0s 6rgdos municipais
competentes, tendo o cuidado de manter as regras de ocupagao
maxima de pessoas por mesa, distanciamento interpessoal e
separagao entre as mesas.

IX. Os estabelecimentos devem realizar o controle de acesso
dos clientes, com lista de presenca. Os organizadores deverdo
manter a lista de contato dos clientes (nome, documento de
identificac@o, e-mail e telefone) enquanto durar a situagdo de
emergéncia e prestar apoio, fornecendo as informagdes ao
6rgédo sanitario quando solicitado para investigagcdo de casos,
rastreamento e monitoramento de contatos que possam estar
relacionados aos frequentadores deste estabelecimento.

X. Caso algum cliente ou trabalhador/prestador de servigo
apresente sintomas gripais como, por exemplo: dor de cabeca,
dor de garganta, coriza, congesté@o nasal, tosse, falta de ar ou
febre, ndo deve ser permitida sua participacdo no evento,
devendo orienta-lo a procurar um servico de saude mais proximo
de sua residéncia para atendimento e realizagdo de testagem.
XI. Disponibilizar dispenser com alcool a 70% ou preparagdes
antissépticas de efeito similar, na entrada, em cada uma das
mesas e em pontos estratégicos para higienizagdo das maos.
Xll. Na recepgdo, providenciar marcagdo no piso com
distanciamento interpessoal de 1,5 m (um metro e meio).

XIll. Os organizadores deverdo priorizar a identificacdo dos
assentos destinados aos clientes, mantendo seu uso, evitando o
rodizio destes assentos bem como garantir que ndo exista a
movimentacdo de mesas e cadeiras.

XIV. Os ambientes internos devem ter boa ventilagdo natural ou
mecanica indireta, mantendo-se portas e janelas abertas,
visando garantir uma maior renovacgao do ar.

XV. Os ambientes internos deverdo ser mantidos com ventilacdo
natural, com portas e janelas abertas para aumentar o fluxo de
ar externo. Para aumentar a eficacia da ventilagdo natural, os
estabelecimentos podem utilizar ventiladores de teto em baixa
velocidade e na diregdo de fluxo reverso ou ventiladores com
fluxo de ar direcionado para um canto desocupado do ambiente.
XVI. Nos estabelecimentos que possuirem sistema de
climatizagdo, este devera estar contemplado no Plano de
Manutencdo Operagdo e Controle (PMOC), garantindo a boa
qualidade do ar, bem como a taxa de renovagéo do ar adequada
de ambientes climatizados, a fim de minimizar os riscos
potenciais a salde das pessoas que ocupam esses espagos,
conforme determina a Resolugéo - RE n° 9, de 16 de janeiro de
2003.

XVII. Realizar procedimentos que garantam a limpeza continua
dos espacos, intensificando a limpeza das areas com
desinfetantes préprios para a finalidade e a frequente
desinfecg@o com alcool a 70% ou preparagfes antissépticas ou
sanitizantes de efeito similar, sob friccdo, de superficies
expostas como maganetas, mesas, teclado, mouse, materiais de
escritorio, balcdes, corrimaos, interruptores, elevadores,
banheiros, lavatoérios, pisos, entre outros.

XVIIl. Prover papel toalha, sabonete liquido e alcool 70% ou
preparacbes antissépticas de efeito similar nos banheiros e
lavabos.

XIX. Controlar 0 acesso de pessoas aos sanitarios, com aviso de
capacidade maxima de usuarios.

XX. Proibir o uso de bebedouros de agua com jato inclinado nos
espacos comuns dos eventos. Quando existentes devem ser
inativados ou adaptados para uso com copo descartavel.

XXI. As maquinas de pagamento por cartdo devem ser
higienizadas com alcool 70% apés cada uso, podendo ser
revestida de plastico fiime.
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XXIl.  Evitar aglomeracdo nos caixas, organizando o
distanciamento de 1,5 (um metro e meio) entre as pessoas.
XXIIl. Néo utilizar fichas ou ingressos retornaveis, em nenhum
dos setores; utilizar somente fichas descartaveis.

XXIV. Fica proibido realizar atividades promocionais que possam
causar aglomeracgdes, tipo ingresso liberado ou promogéo de
bebidas.

XXV. Estabelecer fluxo UGnico para entrada de clientes do
estabelecimento.

XXVI. Quando possivel, a saida dos clientes do estabelecimento
deve ser realizada por local diferente da entrada.

XXVII. Uso obrigatério de mascaras de protecdo individual por
todos os clientes durante todo o periodo de permanéncia no
estabelecimento, sendo permitida a retirada das mascaras
quando forem ingerir alimentos e bebidas, o que deve ocorrer
apenas quando estiverem sentados na mesa.

Art. 4° Medidas a serem executadas quanto aos servicos de
alimentacgéo:

I. A distribuicho de alimentos e bebidas deve ser feita,
preferencialmente, em por¢8es individuais que serdo entregues
aos clientes pelos garcons, devidamente paramentados com
mascara do tipo PFF2 ou N95, estando proibido o convidado de
praticar o autosservigo.

Il. Os talheres devem ser embalados individualmente, e os
pratos, copos e demais utensilios devem ser mantidos
protegidos. Temperos, molhos, condimentos e similares so6
devem ser disponibilizados de forma individualizada, em sachés.
IIl. A manipulacdo de alimentos devera seguir os requisitos
estabelecidos no Protocolo de Servigos Alimenticios,
Restaurantes e Afins bem como atender os requisitos de Boas
Praticas de Manipulagdo de Alimentos, conforme RDC
N°©216/2014-ANVISA.

IV. E vedada a entrada de pessoas nas areas de manipulac&o
e/ou preparacdo de alimentos que ndo sejam desses setores e
sem os devidos cuidados de higienizagdo necessarios para
seguranca sanitaria.

Art. 5° Medidas a serem executadas quanto aos
trabalhadores/prestadores de servico:

I. Os trabalhadores/prestadores de servigo deverdo utilizar
méscaras do tipo PFF2 ou N95 durante todo o periodo do evento
para a realizacdo de suas atividades, seguindo as orientacdes
do fabricante bem como as substituindo quando necessério,
além de utilizarem protetores faciais (face shield) quando
necessario.

Il. Todos os trabalhadores/prestadores de servico devem ser
treinados de acordo com as normas sanitarias vigentes, para
orientar corretamente os convidados/participantes do evento
sobre as medidas sanitarias de prevengado contra a Covid-19.

lll. Caso a atividade necessite ser executada por mais de um
trabalhador ao mesmo tempo, deve ser mantida a distancia
minima de 1,5 m (um metro e meio), entre eles.

IV. Devera ser disponibilizado alcool gel 70% em cada posto de
trabalho, devendo ser orientada e estimulada a sua utilizagéo
pelos trabalhadores.

V. Manter ventilados todos os postos de trabalho.

VI. Recomendar que os trabalhadores nédo retornem as suas
casas diariamente com suas roupas de trabalho quando estes
utilizarem uniforme.

VII. Realizar diariamente procedimentos que garantam a
higienizacdo do ambiente de trabalho, intensificando a limpeza
com desinfetantes préprios para a finalidade, bem como a
desinfeccdo com &lcool 70% de macanetas, corrimdos e
interruptores.

VIIl. Os locais para refeicdo, quando presentes, deverdo ser
utilizados com apenas 1/3 (um ter¢o) da sua capacidade (por
vez).

IX. Dever&o organizar cronograma para sua utilizacdo de forma
a evitar aglomeracdes e cruzamento entre os trabalhadores
(fluxos interno e de entradas e saidas), além de garantir a
manutencdo da distancia minima de raio de 1,5 metros (um
metro e meio).
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X. Os lavatérios dos locais para refeicdo e sanitarios deverdo
estar providos de sabonete liquido, toalha de papel e alcool gel
70%.

XI. Deverdo ser adotadas medidas relacionadas a sautde do
trabalhador necessarias para evitar a transmissdo do
coronavirus no ambiente de trabalho, além de orientar a
vacinagao contra a Covid-19 de todos os
trabalhadores/prestadores de servico assim que as vacinas
estiverem disponiveis para seu grupo etario.

XIlI. Os trabalhadores que apresentem sintomas de infeccao pelo
Coronavirus devem ser orientados a buscar orientagdes médicas
bem como os suspeitos ou confirmados devem ser afastados
conforme orientagdes do Manual de Orientagbes da COVID-19
(virus SARS COV-2) de Santa Catarina de 23.10.2020 ou outro
que o substitua.

Art. 6° Quanto as atividades de musica ao vivo em servicos de
alimentacgéo:

I. Devera ser garantido um distanciamento minimo de 2,0 m
(dois metros) entre o palco/artista(s) e os convidados.

Il. Quando n&o for possivel manter o distanciamento minimo de
2,0 m (quatro metros) entre o palco/artista(s) e os convidados,
devera ser instalada barreira fisica de material transparente, liso,
resistente ao processo de limpeza e desinfecgdo, com anteparos
frontais e laterais dispostos em frente de todo o palco, com altura
superior a 50 centimetros acima da cabeca do(s) artista(s).

Ill. O uso de méscara do tipo PFF2 ou N95 com cobertura de
nariz e boca é obrigatério para todos os artistas que n&o
estiveram em apresentacdo vocal, bem como para todos os
integrantes da equipe de produg&o.

IV. N&o deveréa ser permitido o compartilhamento de microfones,
equipamentos e instrumentos musicais sem a prévia
higienizagéao.

V. Nao devera ser permitida qualquer atividade interativa que
possa resultar em contato ou aproximacéo do(s) artista(s) ou da
equipe de produgéo com os clientes.

VI. O estabelecimento ndo deverd permitir espaco para danga
durante as apresentagbes musicais, bem como devera inibir
quaisquer atividades interativas que gerem contato ou
proximidades entre os clientes, a exemplo de dangca e
aproximacdes ao palco ou ao local da apresentacgéo.

VIl. Imediatamente antes do inicio de cada apresentagdo
musical, inclusive apds os intervalos, o artista devera
obrigatoriamente informar os clientes quanto as medidas de
prevencdo contra a Covid-19, com énfase no distanciamento
interpessoal, no uso correto e obrigatério de mascaras, no risco
de aglomeracgdes e no compartilhamento de objetos.

VIIl. Ndo é permitida a publicidade e propaganda que promova
aglomerag6es nos estabelecimentos.

IX. Quando nédo estiverem ocorrendo apresentacdes artisticas,
os estabelecimentos poderdo veicular som ambiente em volume
baixo, que ndo interfira na comunicacao interpessoal entre os
clientes e os colaboradores.

X. Deverd ser estabelecido um horario diferenciado para
montagem e desmontagem dos equipamentos.

Art. 7° E de responsabilidade das equipes da Vigilancia Sanitaria
Municipal, compartilhada com a Vigilancia Sanitaria Regional,
Estadual, Policia Civil, Policia Militar, Corpo de Bombeiros Militar
do Estado de Santa Catarina, fiscalizar os estabelecimentos e
atividades com vista a garantir o cumprimento das medidas
sanitarias exigidas.

Paragrafo Unico. Estabelecimentos que realizarem praticas
compativeis com atividades de outros estabelecimentos que
estejam suspensos conforme Avaliacdo da Matriz de Risco
Potencial serdo infracionados e interditados até o julgamento do
Processo Administrativo Sanitario com vista a garantir o
cumprimento das medidas sanitarias exigidas.

Art. 8° O descumprimento do disposto nesta Portaria constitui
infracéo sanitaria nos termos da Lei Estadual 6.320/1983.
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Art. 9° Esta Portaria ndo revoga as demais normas sanitarias
vigentes que se aplicam as atividades ora autorizadas.

Art. 10 Esta Portaria entra em vigor a partir do dia 30 de agosto
de 2021, cessando efeitos da Portaria SES n° 576 de 29 de
junho de 2021.

* Republicada por incorregéo.

ANDRE MOTTA RIBEIRO
Secretario de Estado da Saude

\‘

— PA&g. 06 de 06 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SES 00128023/2021 e o cédigo 516US81U.



»

sgpe Assinaturas do documento

Caodigo para verificagédo: 516US81U

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

EDUARDO MARQUES MACARIO (CPF: 022.XXX.907-XX) em 27/08/2021 as 15:23:31
Emitido por: "SGP-e", emitido em 02/07/2018 - 14:11:55 e vélido até 02/07/2118 - 14:11:55.
(Assinatura do sistema)

ANDRE MOTTA RIBEIRO (CPF: 674.XXX.290-XX) em 27/08/2021 as 16:13:13
Emitido por: "SGP-e", emitido em 13/05/2021 - 18:41:36 e valido até 13/05/2121 - 18:41:36.
(Assinatura do sistema)

Para verificar a autenticidade desta coOpia, acesse o link https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo/conferencia-
documento/UOVTXzcwNTIIMDAXMjgwMjNfMTI5OTgOXzIwMjFfINUk2VVM4MVU= ou o site
https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SES 00128023/2021 € 0 ¢ddigo 516US81U
ou aponte a camera para o0 QR Code presente nesta pagina para realizar a conferéncia.




